
  報 告  書  

この講座では、中国茶の講義、実際のお茶の種類、淹れかた、茶器について学びました。質疑
応答も交えながら⾏われたので、中国茶をもっと⾝近に感じながら、中味の濃い講座となりまし
た。先⽣の劉さんが試⾷とおみやげ⽤に、⽉餅を２種類⽤意してくださり、試飲したお茶の中か
ら、受講⽣の好みにあったものを１〜２回分を持ち帰り⽤に分けて、こちらもおみやげとしてく
れました。受講⽣からは、中国茶の種類や、茶器の使⽤⽅法など、お茶の⽂化がよくわかった、
試飲のお茶⽸や袋に分類がわかるものがあったら、もっとよかった。更に歴史などもっと掘り下
げて知りたい、中国のお菓⼦、飲茶の講座があったら参加したいとの要望があがりました。   

実施⽇時 12 ⽉ 8 ⽇ 横浜吉⽥中

街の先⽣ りゅう けいりん 

劉 恵琳 さん 
参加⼈数 8⼈ (定員 12 名) 参加費⽤ 1,000 円 

会場

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

資料を基に座学でお茶の種類や特徴を 
学んでいきます。（講師：劉恵琳さん） 

実際の茶葉、茶器を⽤いての、淹
れかた、⾹りなど、資料を基に楽
しみながら実践していきます。 蓮の実餡、胡⿇餡の⽉餅を

いただき、なごやかな中に
も、温度や、茶葉の状態も
確認しながら、研究熱⼼な
受講⽣からの質問が⾶び交
いました。 
６種類のお茶の種類から、
⽇本で⾝近な台湾茶もいた
だき、お茶の⽂化の奥深さ
を知ることができました。 


